
MENU

Antipasti

Insalata di mare alle cinque cotture         24
Tartare di manzo con le sue guarnizioni    20

Passata di ceci e cicerchie con polpo arrosto,capperi di Salina e mentuccia    19
Cous cous con frutta secca, zuppetta di pesce alla mediterranea        22

Parmigiana di Melanzane alla Siciliana con coulis di pomodorini e mozzarella di bufala     18
Prosciutto crudo di maiale nero dei Nebrodi, caponata di melanzane secondo la tradizione siciliana   21

Primi

Risotto mantecato con limone, polvere di cappero e crudo di gamberi rossi di Mazara del Vallo  22
Paccheri saltati con pesce spada, caviale di melanzane, ricci di mare e mentuccia   24

Spaghetti  al nero di seppia con cipollotto dolce e bottarga di muggine   23
Ravioli di pomodorini confit, melanzana violetta, ricotta infornata ed olio extravergine d'oliva al basilico  19

Maltagliati di pasta fresca con finocchietto e zafferano, sarde, uvetta, pinoli e mollica atturrata  19
Crema di zucchina estiva, vongole e bottarga di tonno  19

Secondi

Frittura di baccalà con verdurine baby  32
Filetti di spatola panati con prezzemolata, melanzane ed ananas al limone  24

Filetto di cernia alla ghiotta  31
Cotoletta di vitello alla Palermitana, misticanza e menta  25

Carré di maialino nero dei Nebrodi in crosta di Pistacchi di Bronte, scalogni caramellati e patate al sale  27
Caprese cotta e cruda  21

Dessert



Cubo di cioccolato Valhrona con cuore di lampone e gelato ai pistacchi di Bronte  12
Cassata siciliana   12

Granita al caffè speziato, panna montata al torrone e brioche  12
Carpaccio di ananas marinato al moscato di Noto con gelato al cedro  12

Zuppetta di pesche e mentuccia, gelato al basilico, cioccolato di Modica rapè  12
 I nostri gelati  12

Selezione di formaggi del territorio  18


